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LES VOYAGES DE GASTON ACURIO
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GAZPACHO ANPALUZ D€ Pav con ToMATE 4¢ Pupo A LA GALLEGA 18¢

Pain frotté a la tomate, Poulpe cuit, pommes de terre,
huile d'olive bio huile d'olive bio, paprika

Les CroqueTTEs 8¢ S S
Q TorTiLa PE LA Casa ¢ : 01é!

Jambon ibérique

Dans la tradition

Omelette aux pommes de terre
et aux oignons
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Tostapa Escaieaoa b€
Toast d'aubergine, poivrons rouges, CHPRC\}TERIES 1@@% BEU.OTA ZZ€

ventréche de thon Jamon Pata Negra, saucisson,
chorizo, sobrasada
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Tortillas de mais frites, comme les tostadas au Mexique SERVIS PAR Z _E:
S
AcNEry 1€ Pouer lle Porc e CAMARONES 12¢ S
Gigot d'agneau rdti, Poulet roti, queso fresco, Poitrine de porc fermier, queso Crevette, avocat, queso fresco, =
radis rouge, coriandre avocat, sauce rouge fresco, radis rouge, sauce verte sauce chipotle =
LU U D\M 'SU M gy
Bouchées chinoises & la vapeur, préparées maison tous les jours SERVIS PAR 3
= Crevettes, coriandre Porc, gambas, shitake Poulet, gingembre, légumes,  joue de boeuf mijotée, sauce
= paprika fumé, chimichurri huitre, piment
S: S
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SERVIS PAR 2 SERVIS PAR 6
Classic b€ LiMeno 6€ Nisse1 b€ kg1 6¢
Poisson du jour selon Poisson blanc, coriandre, Thon, sauce Gambas, sauce citron au
larrivage d'Alain sauce cebichera ajl amarillo wasabi

Tuna RroL 13¢ CEVICHIN RoLL 11€ GamMeAs RolL 12€

Tartare de thon, gingembre, Poisson blanc, calamar frit, Tartare de gambas, avocat, manioc
ciboulette, avocat avocat, sauce cebichera frit, créme d'aji charapita

e C E\/\ CH E T\RA D\l\o !

Clasico 1D€ Nier 14¢ Bacice e Ponzyu 1l¢

Poisson blanc mariné au Poisson bleu, avocat, nori, Poisson blanc, parmesan, Thon, daikon, concombre,
citron vert, mals choclo, sésame, sauce ponzu leche de tigre a laji rocoto, sauce ponzu
cancha, patate douce amarillo fumé
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BurraTA 19¢ Cresm SAAE, LA WAE 1€

EMPANADAS 6€ Burrata dTtalie, tomates cerises, roquette, Filets de poulet fermier mariné, crolitons,
Au poulet, servis par 2 asperges vertes, pesto au basilic, huile dolive bio salade romaine, parmesan 36 mois

Lima Samp 14e LA CHEVRE CHAUD COMME

Quinoa rouge et blanc, feéves, tomates cerises, AU BISTROT 1 €

marmelade de rocoto, queso fresco Saint-Maure de Touraine, mesclun, pommes
roties, noix, vinaigrette aux pommes

MiNI-CHEESEBURGER 14¢

Boeuf Charolais, servis par 2
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Quinoa rouge et blanc du Pérou,

LinguNE Pouter 24¢ Lomo $amAp0 29¢ Ciavrn Fumrs b Mem 25€ \ {/Q\)]NOA $i AUTE 19¢ E§

Sautées au poulet, tomate, Filet de boeuf Charolais sauté, Riz sauté au wok, gambas, calamars,
oignon rouge, coriandre, tomate, piments, pommes de terre, poisson, brocolis, poivrons rouges, pois gourmands, fenouil, pak choi,
sauce soja riz blanc, coriandre, sauce lomito légumes marinés ciboulette, miso
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Gaveps AL Ao e CaelLLAuD DE LIGNE 26€ AVl

Gambas sautées a lail Légumes grillés de saison, sauce verte \ oS olsson® __:_
us 0noZ = axr
Brooene o€ Rasov 24¢ PoissoN ENTIER by Jowk = Toont B e
: . PRIX SELON ARRIVAGE ~ pmaine? ~
;..O;'V:; n(;101grn<;n trozgeg]_i Grillé au charbon de bois dans une feuille de — | | \ \
= PITRIEENAIR banane, manioc frit, criolla davocat, radis 7/ / / / l
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Toutes nos viandes de boeuf viennent de Bourgogne.

ez oS ~
S e — g Havpe pE BOEVF 23¢ Picana 28¢
\NOS via';l nS’ soﬂt c\).lt‘s — ROCHETTES8 N Adguillettes de rumsteak
et P s 0 P = pE pOULET 18€ Notee cote PE BEWF 120€
— 2 0;18“1/‘100‘ | \ \ ) Mais choclo, sauce tari l,EIZEcharc];aise maturée 45 jours F AUX‘F ILET 366
7] Maturé 20 jours

Povves pE TERE CROUSTILANTES 4¢ Mals cHoclo 4¢ PurtE pE PoMMEs PE TEmRE 4¢

Sauce tari Confit au beurre du Val-de-Loire Faite maison

Escazeapa 4¢ PATATE POUCE 4¢ SALADE MIXTE 4¢

Poivron rouge, oignon, aubergine ROtie au charbon, créme aux herbes Brocolis romaesco,
carotte, radis

rotis au charbon de bois
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Parfait & partager !

EPAULE DAGNEAV PE L'AvEyRon 8D¢ POULET FERMIER PV PERIGORD - myroms 55€

Mariné aux épices du monde, roti au charbon de bois,
accompagné de pommes de terre rissolées et salade mixte \&\
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Jus de romarin, purée de pommes de terre,
salade mixte

TRV T GR\LL A M ER\ CA \N

Burrao WiNGs 14¢ BIG CHEESEBURGER 19¢ KBS 1pip 186 oy zurr 34€

Ailes de poulet fermier grillées au charbon Boeuf Charolais, pickels, cheddar, poitrine de Travers de porc fermier, coleslaw,
de bois, céleri, sauce roquefort porc fumée, pain brioché de Frédéric Lalos MOF sauce barbecue

TERMINUS : LES DESSERTS
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PAIN PERDU qe GLACES MAISON de CREME CARAMEL de

Glace dulce de leche Chocolat péruvien, vanille de Madagascar, Flan casero espagnol

MOUSSE AU CHOCOLAT e - TARTA DE QUESO qe

Cacao péruvien, quinua soufflé S ORBET MAIS ON q€ Gateau au fromage frais

TIRAMIU e FUNDAE. CARAMEL ¢ LRAIES ne

Glace au lait normand, sauce toffee FRUITS DE S AI S 0 N 18¢

Servis sur glace,
parfait & partager

Créme légére au mascarpone




