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LES VOYAGES DE GASTON ACURIO
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Les CroqueTTEs 8¢ Tormiia PE LA Casa 8¢ BurraTa 16€

Burrata dTtalie tomates cerises, roquette, asperges
vertes, pesto au basilic, huile dolive bio
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Jambon ibérique Omelette aux pommes de terre
et aux oignons

Tostapa Escaiea 14¢ TosTIon 170+ EELLOTA 18€ EMPANADAS 6€

Toast d'aubergine, poivrons rouges rotis,

ventréche de thon, sauce romesco Toast de jamon Bellota de Salamenca Au poulet, servis par 2
Pav con ToMaTE 4¢ Puro A (A GALEGH 18€ LiMa Saap 14¢
Poulpe cuit, pommes de terre, Quinoa rouge et blanc, féves, tomates

Pain frotté a la tomate,
huile dolive bio

+ 018! Min1-CHEESEBURGER 14€ Gaveas AL Ao 14¢

Boeuf Charolais, servis par 2 Gambas sautées a lail
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Tortillas de mais frites, comme les tostadas au Mexique SERVIS PAR Z

huile d'olive bio, paprika cerises, marmelade de rocoto, queso fresco
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AcNeray 11e Pouer 1le Porc ¢ CAMARONES 12€

IIIIIIIIIlI//”|||\|IlH

Gigot dagneau roti, Poulet roti, queso fresco, Poitrine de porc fermier, queso Crevette, avocat, queso fresco,
radis rouge, coriandre avocat, sauce rouge fresco, radis rouge, sauce verte sauce chipotle
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Bouchées chinoises & la vapeur, préparées maison tous les jours SERVIS PAR 3
Crevettes, coriandre Porc, gambas, shitake Poulet, ginggmbre, légumes, Joue de boeuf mijotée, sauce
paprika fumé, chimichurri huitre, piment
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SErvis pag 1 §ERVIS PAR 6
Classic te LiMeno P Nisser fe Eer f¢
Saumon Poisson blanc, coriandre, Thon, sauce Gambas, sauce citron au
sauce cebichera ajl amarillo wasabi
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Tuna oL 13¢ CEVICHIN RolL 1€ Gameas RolL 12€

Tartare de thon, gingembre, Poisson blanc, calamar frit, Tartare de gambas, avocat, manioc
ciboulette, avocat avocat, sauce cebichera frit, créme d'aji charapita
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Clasico 16€ Niwer 1De BacHicHE 14¢ Ponzu 13¢

= Poisson blanc mariné au Poisson bleu, avocat, nori, Poisson blanc, parmesan, Thon, daikon, concombre,
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= citron vert, mals choclo, sésame, sauce ponzu leche de tigre a laji rocoto, sauce ponzu
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cancha, patate douce amarillo fumé
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LINGUINE Pouler 24¢ LoMo §amapo 3¢ Gaorn Fums pE Mir 29¢ S
Sautées au poulet, tomate, Filet de boeuf Charolais sauté, tomate, piments, Riz sauté au wok, gambas, calamars, poisson, é
oignon rouge, coriandre, pommes de terre, riz blanc, coriandre, sauce brocolis, poivrons rouges, légumes marinés =
sauce soja lomito =
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BuocEre o Pasov 22¢ PolssoN ENTIER DU JouR At
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Mais choclo, rocoto aioli PRIX SELON ARRIVAGE noS P %
Cuit dans une feuille de bananier, ~ To\lit pédﬂés pane v —
CABILLA\)D DE LIGNE Zéé‘ manioc frit, criolla davocat, radis = 150'11’& en Bre’ca%
A&
Légumes grillés de saison, sauce verte — | | \ \
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( V) / _ Toutes nos viandes de boeuf viennent de Bourgogne.
\
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oot T s BRocHETTES HAYPE 0F eE\F L3¢ .
3108 gmons 59 7y 18 NomeE cotE PE BEWF 120€
< au charbon it \ \ DE POULET € F AUX—F ILET 36€ 1.2kg, charolaise maturée 45 jours

| \ Mais choclo, sauce tari Maturé 20 jours

Poves pE TeRRE CROUSTILANTES 4¢ Paate pouce 4¢ SALADE MIXTE 4¢

Sauce tari ROtie au charbon, créme aux herbes Brocolis romaesco,
v - carotte, radis
Mas ctocto 4¢ PUREE PE PoMMEs oE TEmRE 4¢
Confit au beurre du Val-de-Loire FaitE i SoR
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Parfait & partager !
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EPAUE D'AGNEAU PE L'AvEvroN 85¢ POULET FERMIER DU PERIGORP - myqrsg 39¢
Jus de romarin, purée de pommes de terre, Mariné aux épices du monde, roti au charbon de bois,

salade mixte accompagné de pommes de terre rissolées et salade mixte ‘”\E%
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Burrao WiNGs 14¢ BIG CHEESERURGER 19¢ KBS wurp 18€ oy purs 34€

Ailes de poulet fermier grillées au charbon Boeuf Charolais, pickels, cheddar, poitrine de Travers de porc fermier, coleslaw,
de bois, céleri, sauce roquefort porc fumée, pain brioché de Frédéric Lalos MOF sauce barbecue

TERMINUS : LES DESSERTS
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PAIN PERDU q¢ GLACES MAISON e TAKTA DE QUESO qe

Glace dulce de leche Chocolat péruvien, vanille de Madagascar, Gateau au fromage frais

dulce de leche F A E
SR JOREET MALFON ¢ SR

Selon la saison F DE A O
oréme’l;légéyggas?ipone SUNDAE C AR AMEL Ge RUITS{ - Suf glli eN 18¢

Glace au lait normand, sauce toffee parfait & partager




