
NOUVEL AN



Canard
Brioche, rillette de canard, 

pickles d’aji amarillo, coriandre

Thon rouge
Tartare de ventrèche de thon rouge, 

maïs cancha, avocat, leche de tigre crémeux

Foie gras
Poëlé dans un bao, sauce Nikkei, pickles, herbes fraîches

daurade royale BreTonne 
Marinée, cuite en feuille de bananier au charbon  de bois, 

croquettes de pommes de terre nouvelles 
aux légumes du saison, sauce au beurre blanc et coriandre

 

agneau de laiT
Aromatisé à la truffe noire, jus réduit, 
quinua bio Péruvien, carottes d’hiver

ChoColaT Péeruvien 
Textures de chocolat péruvien 70%, 

lúcuma, fruits secs caramélisés, sauce cacao

150€ / personne

Réservation : +33 (0)1 42 15 15 31
19 Chaussée de la Muette - 75016 Paris


